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Zaproszenie do sktadania ofert na licencje/nabycie praw do rozwigzania Politechniki Poznanskiej pt.:

Zielona osmoza: nowoczesna technologia odzysku sktadnikdow z wyttokéw
jabtkowych

Rodzaj rozwigzania

Wynalazek

Idea rozwigzania

Przedmiotem wynalazku jest innowacyjny sposéb zatezania wodnych ekstraktéw z wyttokéw jabtkowych (bedacych
produktem ubocznym ttoczenia soku) przy zastosowaniu techniki wymuszonej osmozy (FO). Celem procesu jest
efektywne odzyskanie pektyny, ktdra jest cennym naturalnym polimerem o wtasciwosciach zelujacych, stosowanym
w przemysle spozywczym i farmaceutycznym.

Innowacja w Odzysku Pektyn: Zatezanie Metoda Wymuszonej Osmozy (FO)

Niskoenergetyczna, beztermiczna separacja ekstraktow z wyttokdw jabtkowych.
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PRZEWAGA TECHNOLOGICZNA
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A NotebookLM

Zalety rozwigzania i przewaga rynkowa

—  Woykorzystanie surowca odpadowego: technologia pozwala na zagospodarowanie wyttokéw jabtkowych,
ktére stanowig od 10 do 35% masy owocow wykorzystywanych w produkcji soku. W samej Polsce, bedacej
liderem produkcji jabtek w UE, generuje to ogromny potencjat surowcowy do odzysku cennej pektyny.

—  Niskie koszty operacyjne: wymuszona osmoza cechuje sie znacznie nizszym zapotrzebowaniem na energie
w poréwnaniu do metod termicznych, takich jak energochtonne odparowywanie préozniowe czy destylacja.

—  Redukcja objetosci i kosztow logistyki: skuteczne usuniecie wody pozwala na zmniejszenie objetosci
ekstraktu, co minimalizuje ilo$¢ rozpuszczalnikow (np. etanolu) potrzebnych w dalszych etapach izolacji
pektyny i ogranicza koszty ich regeneracji.

—  Ochrona waloréw produktu: dzieki prowadzeniu procesu w niskich temperaturach (ok. 21°C), metoda nie
wywiera negatywnego wptywu na walory sensoryczne i odzywcze zatezanych roztwordw, co jest kluczowe
w przemysle spozywczym i farmaceutycznym.
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Wysoka wydajnos¢ procesu: zastosowanie metody pozwala na usuniecie az 68,89% wody z ekstraktu w
ciggu 360 minut. Sredni strumien wody permeujgcej wynosi ok. 10,76 dm3/(m?-h)

Odpornos¢ na fouling: metoda FO jest znacznie mniej podatna na blokowanie powierzchni membrany
(zjawisko foulingu) w porédwnaniu do powszechnie stosowanych technik cisnieniowych, co wydtuza
zywotno$¢ membran i stabilizuje prace ukfadu.

Niskoemisyjnos¢: technologia wpisuje sie w trendy zrownowazonego rozwoju redukujac Slad weglowy
procesu poprzez ograniczenie energochtonnosci oraz zuzycia odczynnikéw chemicznych.

Bezpieczenstwo: jest to metoda przyjazna dla Srodowiska, niegenerujaca szkodliwych produktow
ubocznych podczas fazy separacji.

Potencjalni klienci

Zaktady przetwdrstwa owocowo-warzywnego i producenci sokéw.
Producenci pektyny i dodatkéw do zywnosci.

Przemyst farmaceutyczny i kosmetyczny.

Firmy zajmujace sie technologiami membranowymi i inzynierig procesows.

Poziom gotowosci technologicznej (TRL)

TRL4 — potwierdzenie technologii w skali laboratoryjnej.

Stan ochrony prawnej

Przyznany patent
Sposdb zatezania wodnych ekstraktow z wyttokow jabtkowych z zastosowaniem techniki wymuszonej osmozy
P.445467

https://ewyszukiwarka.pue.uprp.gov.pl/search/pwp-details/P.445467

Preferowana forma komercjalizacji

Sprzedaz praw, licencja wytgczna/niewytaczna.

Forma przekazania praw

Dokumentacja patentowa, wyniki badan.

Informacje dodatkowe

1.
2.

~

Niniejsze zaproszenie do sktadania ofert nie stanowi oferty w rozumieniu zapiséw Kodeksu Cywilnego.
Politechnika Poznarnska (PP) odrzuci oferte, jezeli bedzie zawierata razgco niskg cene w stosunku do wartosci
rozwigzania.

PP w celu ustalenia czy oferta zawiera razgco niska cene, zwrdci sie do oferenta o udzielenie w okreslonym
terminie wyjasnien dotyczacych elementéw oferty majgcych wptyw na cene.

PP wezwie oferentéw do ztozenia w okreslonym terminie ofert dodatkowych, jezeli nie bedzie mozliwe
dokonanie wyboru najkorzystniejszej oferty ze wzgledu na otrzymanie ofert z takg sama cena.

PP zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postepowania, jezeli ztozone oferty bedga zawieraty ceny,
ktérych wartosé nie bedzie przewyzszata wartosci rozwigzania.

PP zastrzega sobie mozliwos¢ podjecia negocjacji z wybranymi oferentami.

PP ma prawo bez podania przyczyny odstgpic¢ od prowadzonego postepowania bez wyboru oferty.
Zawarcie umowy jest uwarunkowane spetnieniem procedur przewidzianych przepisami prawa
obowigzujgcymi uczelnie.


https://ewyszukiwarka.pue.uprp.gov.pl/search/pwp-details/P.445467
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Sposoéb sktadania ofert

Oferty powinny by¢ sktadane w jezyku polskim, w formie pisemnej na adres Centrum Transferu Technologii
Politechniki Poznanskiej lub elektronicznej na adres e-mail jednostki.

Dane kontaktowe
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